Alle unsere Speisen
erhaltet ihr auch als
kleine Portion!

Wenn ihr es wiinscht
andern wir die
Beilage gerne!

Nattirlich werden all
unsere Gerichte mit
unseren
hauseigenen

et

Bellini | Pfirsichsekt mit oder ohne Alkohol
€6

Cranberry Sprizz | Aperol | Cranberry Saft | Prosecco
€15
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Stearawirts’ Tagessuppe
€15

Tomaten Basilikum- Suppe
feine Basilikumaromen |Croutons
€15

Rinds- oder Gemiisesuppe
Klare Briihe | Hausgemachte Kréuterfizdle
€1

Carpaccio vom Rind
Rucola | Parmesan | Zitrone | Walnussl
€165

Steeger Ziegenfrischkése
Feiner Salatmix | Kirschtomaten |
Honig: Holzapfel- Balsamico- Dressing
€115

Knackige Salate, pikante Naschereien
i Dressings vom Buffet
€85

Kréuterbaguette
€4
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Medaillons vom Oberioschweinderl
Kréuterseitlinge | hausgemachte Spétze | Breite Bohnen
€25

Stearawirts Klassiker
Wiener Schnitzel vom dsterreichischen Kalb
Petersilkartoffel | Preiselbeeren | Zitrone
€28

Wiener Schnitzerl vom Oberioschweinderl
Petersilkartoffel | Preiselbeeren | Zitrone
€20

Cordon Bleu vom Oberioschweinderl
Salat vom Buffet | Preiselbeeren | Zitrone
€23

Rosa Rostbraten am Spief vom Osterreichischen Rind
knusprig gstampfte Erctipfl | Glasierte Portwein Zwiebel
€38

Jagertoast Hauserei's Legendéirer Klassiker Riickensteak vom Oberioschweinderl Steeger Toast
frische Schwammerl | Stearawirt’s Sandwichsauce
€16

Stearawirts Grillteller | Gustostiickerl vom Schwein & Rind aus nachhaltiger Landwirtschaft
Pommes frites

knackiges, frisches Gemiise Alpenkrauterbutter vom Steeger Senn
€26
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Spaghetti Aglio e Olio | Mit Knoblauch, Chili und frischem Basilikum in Olivendl geschwenkt
Tiroler Alpengamelen (Local Exotic aus Tirol)
€20

Gegrillter Oberlander Schafskase | Tomate | Zwiebel | Knoblauch
Pfefferoni | Oliven | Steeger Toast
€19
Risotto | Cremiges Risotto nach deiner Wahl

Gemiise, Pilze, Tomate, Rote Riiben, such dir was aus (auch Vegan maglich)
€19

Tisele

Gegrilltes Otztaler Forellenfilet | mit Gremolata, Kartoffelpiiree und wildem

Kohlgemiise
€29
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Stearawirts Kaiserschmarren | Vanilleeis oder Apflmuas ( 20 min. Wartezeit
€14

Tonkahohnenparfait | Schokokiichlein | Cassissauce
€10

Apfelstrudel | Topfenstrudel
€6
Mit Vanillesauce oder Schlag

€15

Je 2 Stiick Zwetschken-, Marillen oder
Nougatknider! mit Butterbrosel
(20 min. Wartezeit)
€85

Kuchen des Tages
€4

mit Schalgobers
€55

Eine gute Kiiche ist das Fundament allen Gliicks.

Auguste Escoffier
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....darum bringen wir euch sehr gerne unsere Weinkarte @
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Steeger Gebirgsenzian | Original Lechtaler Wurzen schnaps | sehr bekdmmlich nach
einem opulenten Mahl
2cl€12

Lechtaler Vogelbeer | mild, wohltuend , im Abgang schmeckt man Mandeln
2¢cl €12

odfor . . .

Grappa di Moscato | Ein milder und fruchtiger Traubendestillat aus Italien
2¢l €12

Kréuterschnapsle hausgemacht von Tanja
2cl €49

Lust auf einen Absacker - wir erwarten euch gerne in der
Bar nebenan in der Hausereil
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Mantig (Montag)
Tiroler Grostl | Spiegelei
€16

Aftermantig (Dienstag)
Doa hoaba mir frei (Ruhetag) mr Hausgste

Miktig (Mittwoch)
Kasspatzle | Steeger Kasmischung | Rastzwiebel
€15

Dorschtig (Donnerstag)
Filet vom dsterreichischen Rind | Portweinsauce

Rosmarinkartoffeln | Buttergemiise
€45

Freitig (Freitag)
Hausgemachte Schiutzkrapfen | Steeger Bergkréuterbutter | Parmesan
€18

Samstig (Samstag)
Spareribs vom steirischen vom Oberioschweinclerd

Wedges | verschiedene Dips
€26

Sunntig (Sonntag)
Coq au Vin vom Hiihnergut
In Rotwein und Gemiise geschmorte Hahnchenbrust

€26
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Fleischfoncue Steirisches Backhend
mit Verschiedenen Dipsaucen mit Erdéipfisalat
Beilage & Salat £ 23
€ 32
Kisefondue Schweinshaxe
mit Steeger WeiBbrot mit Sauerkraut und
Gemiise & Salat Beilage nach Wahl
€ 28 €20
'/2 Grillhéhnchen Guntram’s Spareribs Special
miit beliehiger Dipsaucen, beliebiger Beilage & Salat
Beilage & Salat €26
€24

Wir servieren euch auch gerne verschiedene Wild- oder Lammgerichte - oder hast
du eine andere Idee, wir erfiillen euch gerne eure Wiinsche!



Geschitzter Gast, lieber Freund der Tiroler Wirtshauskultur!

Deine Gesundheit liegt uns am Herzen - ehenso wie dein
uneingeschrankter Genuss! Daher informieren wir auf Nachfrage gerne
iiber Allergene Zutaten in unseren Speisen.

Falls du an einer Lebensmittelallergie oder - unvertriglichkeit leidest, beraten wir
dich bei der Speisen und Getrankeauswahl. Mit Sicherheit finden sich in unserem
reichen Angebot - mit Schwerpunkt auf Tiroler Kiiche und frischen heimischen
Zutaten erster Qualitat- vielerlei Kostlichkeiten, die auch du ohne jede Bedenken
voll und ganz geniefBen kannst

Auf eine schriftliche Information iiber diie laut EU mit Buchstaben zu
kennzeichnenden 14 Hauptallergene verzichten wir, um nicht zur Verwirrung statt
2ur Aufidarung beizutragen und unseren Gésten keine , lebensmitteltechnische
Speisekartenlektiire” zuzumuten. Kostprobe: Schweinsbraten mit Natursaftl,
Sauerkraut und Serviettenknddel -

LOACG

Wie schon gesagt, informieren dich unsere geschulten Mitarbeiter bei Bedarf gerne.
Denn die Tiroler Wirtshaukultur steht fiir

echten Genuss und wahre Gaumenfreuden!

Herzlichst, deine Wirtshausfamilie

Guntram & Tanja mit den Madels
Lara-Maria, Lea und Eva »



